
Réf.    STM1000E    Digital Steam Cooker

Voltage (V)
Couleur
Garantie
EAN

Article avec emballage

Dimension (mm)

230
métal brossé
3 ans
3030050125627

445 x 390 x 252

Puissance (W) 1800

Poids (kg) 7.950

Spécifications

 - Puissance : 1240 W

 - Capacité 5,7 L - 8/10 personnes

 - Cuve en aluminium pour un transfert de chaleur parfait

 - Fonction WARM : 

 - SIMMER : pour mitonner doucement et intensifier les saveurs des aliments (environ 78°C )

 - LOW : pour mijoter de façon traditionnelle (environ 84°C )

 - HIGH : pour mijoter rapidement en cuisson classique (environ 96°C)

 - WARM : maintien au chaud automatique jusqu'à 8 heures

 - Fonction SAUTER : pour saisir et marquer des aliments, avant de les faire mijoter



Ref.    STM1000E    Digital Steam Cooker

Spannung (V)
Farbe
Garantie
EAN

Artikel mit Verpackung

Masse (mm)

230
gebürsteter Edelstahl
3 Jahre
3030050125627

445 x 390 x 252

Leistung (W) 1800

Gewicht (kg) 7.950

Spezifikationen

 - Leistung : 1240 W

 - Bruttofassungsvermögen 5,7 L - 8/10 Personen

 - Garschale aus Aluminiumlegierung für eine bessere Übertragung der Hitze

 - Funktion WARM :

 - SIMMER: langsames Köcheln, so dass sich die verschiedenen Aromen vermischen und intensiver entfalten können        

(ca. 78°C )

 - LOW: Garen bei geringer Temperatur (ca. 84°C )

 - HIGH: sanftes Garen (bei ca. 96°C)

 - WARM: automatische Warmhaltefunktion bis 8 Stunden

 - BRAT -Funktion: zum scharfen, punktgenauen Anbraten der Speisen vor dem Köcheln



Ref.    STM1000E    Digital Steam Cooker

Voltaggio (V)
Colore
Garanzia
EAN

Articolo con imballaggio

Dimensioni (mm)

230
mettalo spazzolato
3 anni
3030050125627

445 x 390 x 252

Potenza (W) 1800

Peso (kg) 7.950

Specificazioni

 - Potenza : 1240 W

 - Capacità 5,7 L - 8/10 persone

 - Recipiente in lega d'aluminio per une miglior trasferimento del calore

 - Funzione WARM:

 - SIMMER : cuocere piano a fuoco lento per lasciare che i sapori si amalgamino e si intensifichino (circa 78°C)

 - LOW : cottura a bassa temperatura (circa 84°C )

 - HIGH : cottura dolce (circa 96°C)

 - WARM : mantenimento automatico della temperature per 8 ore

 - Funzione SAUTER: per far cuocere a fuico vivo gli alimenti, prima di farli cuocere a fuoco lento


